
自家製
塩麹チキンの照り焼きピッツァ

フレッシュトマトとバジルの
ピッツァ･マルゲリータ

ゴルゴンゾーラとモッツァレラの
チーズたっぷりピッツァ

一晩漬け込んで焼いた自家製の塩麹チキンに甘辛い照り焼
きソースをかけて焼き上げた、お子様からご年配の方まで楽
しんでいただけるように仕上げました。

くせになるゴルゴンゾーラチーズ、モッツァレラチーズ、シュレッ
ドチーズの 3種類のチーズを使ったチーズ好きには嬉しいピッ
ツァです。また、蜂蜜をかけて食べると、2 度楽しめるピザ
となっております。

本場ナポリを代表するピッツァで、イタリアの国旗にも記されて
いるようにモッツァレラチーズの白、トマトの赤が入っており、
素材の味こそがおいしいと思わせてくれる定番の一品です。

ALL 消費税込 650円
ラストオーダー

11:00～19:00（18:30　）まで

ピッツァ
店内でもお食事していただけます

店内のみ

本和香糖とは沖縄県産さとうきびを100%使用したお砂糖で、
その本和薫糖、シナモン、フレッシュバナナを敷き詰めて、焼き
上げたデザートピッツァとなっております。仕上げに冷えたバニラア
イスをトッピングしており、「温」と「冷」をお楽しみいただけます。

本和香糖の
シナモンバナナピッツァ


