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おいしいって、ひとりじゃない。

季節の旬の野菜、家族が集う食卓、誰かの顔が浮かぶこと。

私たちは食べることでつながっていて、

そんな些細なことが希望のようだと思います。

3周年を迎える無印良品 京都山科から

みなさまへ「ありがとう」を届けます。

無印良品 京都山科 

おいしいプレゼント

フードコートの日

周年市限定のフォーがサービスで増量できたり、
人気の「牛筋こんにゃく」や「コロッケ」がプレゼ
ントされるフードコートの日を3日間開催します。

10月31日|月|－11月2日|水|

開催場所｜1F Open MUJI

京都山科 MUJI BOOKS

わたしの一冊
2019-2022

10月28日｜金｜ START

アプリ店舗フォロワー or
Instagramフォロワー限定

プレゼント
当日1,500円（税込）以上お買い上げ
頂きいずれかのフォロー画面を
ご提示ください。

土日祝日のプレゼント

平日のプレゼント
化粧水（携帯用）or入浴剤or季節のフルーツ 

化粧水（携帯用）or入浴剤

※なくなり次第終了となります

10月28日｜金｜/10月31日｜月｜－11月6日｜日｜

10月31日｜月｜－11月6日｜日｜

無印良品

理由あり市
少しのキズや凹み、汚れ、ほつれ
などで店頭に並べられなくなって
しまった商品
を集めて、お求
めやすい価格
で販売します。

橘大学
各音楽団体による

演奏会
開催場所｜B1F北側出口すぐ「音の広場」

11月1日｜火｜/ 6日｜日｜

プレゼント

シルクスクリーン体験付き
周年市記念デザインマイバッグ

協力：京都芸術大学

開催場所｜ラクト山科SC 1Fアトリウム

開催場所｜B1F フードコート

当日1,500円（税込）以上お買い
上げのお客様にご自身で絵柄
を選べるシルクスクリーンを
体験いただき、プリントした
マイバッグをプレゼントします。

10月29日|土| / 30日|日|

―無印良品「くらしのラジオ」ゲスト出演―
Spotifyのポッドキャストにて
10月21日から4週連続公開

トークイベント

さん高山なおみ

神戸での暮らし、料理や本の
こと、近刊『帰ってきた日々
ごはん12』のこと。「おいしい」
を中心にお話をたっぷりうか
がいます。
開催場所｜1F Open MUJIphoto by

Isao Hashinoki

開催場所｜店内特設会場

アプリで
店舗フォロー
して申し込み

「高山なおみさんの“おいしいってなんだ？”」
宮下亜紀さん（編集者）聞き手

料理家
文筆家

11月6日|日| 

※事前予約の方のみ入場可

10月28日|金|－11月6日|日|

開催場所｜ラクト山科SC 1Fアトリウム

つながる周年市
大つながる市

詳細は裏面をごらんください

10月28日｜金｜－11月6日｜日｜

3周年企画



本まぐろ三昧

山芋の茎わさび漬けの
海鮮巻きセット

 1パック 税込1,800円

 1パック 税込432円

菜

魚

肉

おいしいに、ありがとう。 2022年10月28日|金|－11月6日|日|

大トロ、中トロ、赤身、巻き寿司を味わえるセットです。

「食はまんなかにある」をコンセプトにオープンした京都
山科3周年を記念し、お客様へ感謝の気持ちとして、
「野菜の日」を連日開催いたします。期間中、様々なお買い
得商品を数多く取り揃えてお待ちしております。

京綾部市、健康ファームさんがつくった、有機
さつまいも（紅はるか）を特別価格でご提
供いたします。しっとりとした食感に、蜜が
入った甘い焼き芋です。

少し傷があったり、かたちが揃っていなかったり、
収穫が多すぎたり…。味・品質に問題のない、
そんなお野菜や果物を集めて、お手頃価格で
ご提供いたします。

〈漬け野菜 iso ism〉のお漬物を
マグロ、サーモンで巻きました。

本まぐろ切り落とし  1パック 税込1,080円
赤身、中トロが入ったお得な切り落としです。丼や手巻きのネタにも最適。

本まぐろ丼  1食 税込1,500円
周年市だけのお得な限定品。大トロ、中トロ、赤身入りの贅沢丼です。

鮓カウンター（イートイン）
鯖棒寿司

 1本 税込2,500円ハーフ 税込1,250円

オープン時から〈無印良品 京都
山科〉で愛され続けてきた、名物
の鯖棒寿司です。

佐
藤
水
産
フ
ェ
ア

天
然
鮭
に
こ
だ
わ
っ
た

北
海
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佐
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水
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鮭
ル
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ベ
漬
け
、

紅
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ほ
ぐ
し
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ど
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く
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フ
ェ
ア
を
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年
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期
間
中
開
催
し
ま
す
。

10月28日｜金｜-11月6日｜日｜

10
月
28
日
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｜
―
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3
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・
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｜
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の
市
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10
月
29
日
｜土
｜
―
肉
の
日
―

100g当たり915円

国産牛（交雑種）
サーロインステーキ用

140g／枚 税込1,280円

10月28日｜金｜-30日｜日｜

10月28日｜金｜-11月6日｜日｜
10月28日｜金｜-30日｜日｜

11月4日｜金｜-6日｜日｜

10月31日｜月｜-11月4日｜金｜

月
に
一
度
の

対
面
ケ
ー
ス
内
の
商
品

※写真は黒毛和牛ロースステーキ用です

国内産

黒毛和牛切落し
100g当たり 税込498円

国内産

11月5日｜土｜-6日｜日｜

黒毛和牛モモ国内産

黒毛和牛
すき焼き用切落し

100g当たり 税込880円

国内産

霧峰牛モモ
宮崎県産

税込

※写真は調理例です

ま
ぐ
ろ
市

10月28日｜金｜-11月6日｜日｜

青
果
祭

周
年
市

わけあり市

※店内焼き上げにつきご提供数に限りがあります

※写真はイメージです

税込150円

京綾部健康ファームの

焼き芋

お一人様2本迄

1本

100g当たり 680円均一セール

税込100g当たり 880円均一セール



周年市記念弁当 2022

 1折 税込1,200円

魚屋さんのいなり寿司や〈ロイヤルチキン
まるとく〉の唐揚げが入った各日50折限定
の記念弁当です。

10月30日｜日｜ / 11月3日｜木・祝｜ / 6日｜日｜
漬け野菜isoism 京野菜と丹波鶏の

グリルチキンのフォー

 1食 税込580円

九条ねぎと万願寺とうがらしの天ぷらを
トッピングしたグリルチキンのフォーです。
事前に配布したチラシと一部内容が異なっています。
あしからずご了承くださいませ。

ロイヤルチキンまるとく

 1個 税込1,980円

赤身と脂のバランスがよい国産牛サーロイン
を鉄板で焼き上げました。1日3個限定の
弁当です。

サーロイン弁当
ロマン亭

ベジサラダサンド

 1個 税込570円

自社農園で育てた農薬不使用の野菜をたっ
ぷりと使用した、たんとスープ自慢のサラダ
サンドです。

たんとスープ

ヤンニョムバーガー

 1個 税込486円

〈ロイヤルチキンまるとく〉のピリッと辛い
チキンに合わせて、少し甘めのバンズに隠
し味のオリジナルソースを加えました。

ブーランジェオクダ

焼きそばパン

 1個 税込302円

〈ロマン亭〉の焼きそばをサクサクのクロ
ワッサンに挟みました。甘辛いソースとの
意外な組み合わせを是非お試しください。

ブーランジェオクダ

 1個 税込500円

パイ生地に砕いたクグロフとスポンジ生地、
ほんのりシナモンを効かせたシャキシャキ
のリンゴで焼き上げました。

アップルパイ
京都 クグロフ家

 1セット 税込380円

あんずとヨーグルトをつかったパイと、シナモン
をきかせて煮こんだパイ、2種類がセットに
なっています。

2種のアップルパイ
ショソン・オ・ポム

ブーランジェオクダ

DIP STYLE 地大豆の
豆乳ロールケーキ アップル

 1個 税込520円

大きめにカットして炊いたりんごをゴロゴロと
入れ、ほろ苦いキャラメルソースをアクセント
に、豆乳生クリームをたっぷり絞りました。

AMAIMON KYUZAYA

天ぷら3品お楽しみセット

 1セット 税込1,000円通常 税込1,200円

上質な白身魚と京野菜など、京都を感じて
いただける様々な食材を合わせた天ぷらの
詰め合わせたセットです。

はま一

周
年
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だ
け
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舗
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きのこたっぷり
クロックムッシュ

 1個 税込360円

クリーミーなベシャメルソースからお店で
仕込むクロックムッシュ。きのこをたっぷり
使用しました。

ブーランジェオクダ

焼き立てクグロフセット
プレーン／ショコラ／紫芋

 1袋（各種1個入り） 税込237円

焼き立てクグロフの外側はサックリ、中身は
しっとり。プレーン、ショコラに加えて季節
限定の紫芋が入ったセットです。

京都 クグロフ家
焼
き
立
て
の

パ
ン

→

10月28日｜金｜-11月6日｜日｜ ※11時販売開始

特製弁当

 1個 税込1296円～1,339円

鮭もしくは鯖の塩焼きや出し巻玉子、ヘレカツや
筑前煮、酢豚などを12種類のおかずを詰め込ん
だ特製弁当を販売します。

咲菜
メインは鮭／鯖の塩焼きから
お選びいただけます

※ごはんの種類によって価格が異なります

※惣菜の種類は随時変更あり

10月28日｜金｜-30日｜日｜ / 11月4日｜金｜-6日｜日｜  各日12時～ /14時～

米農家であり、餅の生産・販売まで
おこなっている〈六星〉さんにお餅を
ついていただき、その場でお客様に
配布するイベントです。
※なくなり次第終了

石川〈六星〉の

餅つきとふるまい餅
11月5日|土|  11時～/14時～

寺町三条に本店を構える京都のかま
ぼこ屋〈茨木屋〉さんから職人の方を
お招きし、試食も交えながらお話を
聞くイベントです。

「食べ物の話をしよう」

かまぼこ
10月30日|日|  14時～  【定員15名】

〈AMAIMON KYUZAYA〉としても
無印良品 京都山科に出店している
京都の豆腐屋〈久在屋〉さんの試食
を店頭で行います。

京の地豆腐〈久在屋〉の

豆腐・お揚げの試食
11月1日｜火｜-11月3日｜木・祝｜

PIZZAREVO（ピザレボ）

ピザの試食
10月29日|土| / 30日|日|

1F open MUJI開催場所 1F open MUJI開催場所 B1F 食品売り場開催場所B1F 食品売り場開催場所

※アプリから申込

福岡県産小麦100%使用し、一枚
一枚手作りで本格窯焼きナポリピザ
を製造している〈PIZAREVO（ピザ
レボ）〉さんが福岡からやってきます。

と

ク
グ
ロ
フ



アプリフォロー／
イベント申し込みは
こちらから→

つ
な
が
る
周
年
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無
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品 
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都
山
科
で
は
、週
末
を
中
心
に
つ
な
が
る
市
マ
ル
シ
ェ
を

不
定
期
に
開
催
し
て
い
ま
す
。
今
月
の
つ
な
が
る
市
は
3
周
年
を

記
念
し
た「
つ
な
が
る
周
年
市
」を
毎
日
開
催
予
定
で
す
。
地
元
で

つ
く
っ
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お
野
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く
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お
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子
・
雑
貨
な
ど
が
並
ぶ
、

ま
る
で
お
祭
り
の
よ
う
な
つ
な
が
る
市
で
す
。

BIO gururi
オーガニック食材量り売り

11月6日｜日｜

&PAPERS
紙雑貨

11月4日｜金｜

cafe wakka
焼き菓子

11月5日｜土｜11:00～

mildepapilio
アクセサリー

11月3日｜木・祝｜/ 11月4日｜金｜

NAYAMACHI DONUTS
君に、あげる ドーナツ

10月30日｜日｜/ 1日｜火｜/ 3日｜木・祝｜/ 5日｜土｜/ 6日｜日｜

neji舎
型染め・刺繍

11月5日｜土｜

OYAYUBI COFFEE
自家焙煎コーヒー

10月29日｜土｜/ 11月4日｜金｜

SANDY.HONEY
蜂蜜

11月3日｜木・祝｜

sou.fil.
ハーブティー

11月6日｜日｜

アトリエ コトナ
多肉植物

10月28日｜金｜/ 29日｜土｜/ 30日｜日｜/ 31日｜月｜/ 11月1日｜火｜

カシエ
焼き菓子

10月29日｜土｜・30日｜金｜

胡椒餅福丸
胡椒餅※お一人様6個まで購入可

11月2日｜水｜11:00～

チョコチップ
刺繍雑貨

10月29日｜土｜/ 30日｜日｜/ 31日｜月｜

餅武
あられ

10月29日｜土｜

レリッシュ食堂
お弁当

11月3日｜木・祝｜

家具の端材でバターナイフをつくろう

紙粘土でつくろう―ミニチュアフード

マルニ木工 CHICCA

【その他出店者一覧】 草木小鉢／ nokisaki+／ ichika candle／岡村商店／ LuckyDuckyCooky／プルストカフェ =風味制作所／しょうが百花／ hand made accessory 
saitrique／ glass studio Deep Blue／染木ザッカ・キブン／絵本のトビラ屋／京都・亀岡 柴田ファーム／ありの文庫／丸円化粧品／ナチュラルアトレ／レザースタジオ アイエミー
／ LEEbotanique／田中安兵衛商店／月麦の音／小野甚味噌醤油醸造株式会社／ HEROES COFFEE／燻製マーケット／ FUDAO 福到 台湾茶……and more（順不同）

マルニ木工の家具を製作する際に出た端
材で、バターナイフを作っていただけます。
あらかじめ粗く成型してある材料を、紙や
すりで滑らかにして最後にオイルを塗って
完成です。楽しみながら仕上げの工程を
体験いただけるワークショップです。

1～2cmのハロウィーン
カップケーキが作れます。
ご希望の方は別売りのパー
ツでチャーム（キーホルダー
に装着可能）にできます。

参加費：2,000円（税込）
持ち物：エプロン
開催場所：無印良品 京都山科1階 Open MUJI

参加費：1,300円（税込）
開催場所：ラクト山科SC 1階 アトリウム特設会場

10月29日｜土｜10時～18時 事前予約不要

11月1日｜火｜11時～/14時～ アプリで申込

ガラスでおいしいもののアクセサリーをつくろう
硝子のアクセサリー作家に教わって、
“おいしいもの”をガラスで作りましょう。
おにぎりや、冷ややっこ、鯖、季節の果物
などのキーホルダーやイヤリング、ヘアゴ
ム、ブローチなど可愛くて目を引くアクセ
サリーが作れます。

参加費：1,500円（税込）
開催場所：無印良品 京都山科1階 Open MUJI

11月3日｜木｜11時～/14時～ アプリで申込

BONCHI Kyoto

秋のミニブーケをつくろう
お花屋さんで10年以上
働いていた経験を持つ
スタッフと一緒に、秋の花
や実ものを使って、ミニ
ブーケをつくります。初め
ての方でも、お子さまでも
お気軽にご参加くださ
い。参加費：2,000円（税込）

開催場所：無印良品 京都山科1階 Open MUJI

10月29日｜土｜11時～ /13時～ アプリで申込

無印良品 京都山科スタッフ 村田さん

セルフマッサージワークショップ
アロマデフューザーを
焚いた空間で、無印良品
『ピュアオイル』を使った
ツボ押しセルフマッサージを
行います。今回は中医学
の考えをもとにツボを刺激
して行うマッサージです。

参加費：499円（税込）※タオルの代金として
開催場所：無印良品 京都山科1階 Open MUJI

10月31日｜月｜11時～/14時～ アプリで申込

無印良品 京都山科スタッフ 末國さん

予約優先※席に空きがあれば当日参加可

○掲載商品の仕様・価格・デザイン等は予告なく変更することがございます○写真は全てイメージです○数量に限りのある商品もございますので、品切れの場合はご容赦ください○発行：2022年10月27日○チラシ有効期間：2022年10月28日から2022年11月6日まで

ワークショップのお申込み方法や詳細は、〈MUJI Passport アプリ〉で無印良品 京都山科をフォローして
毎日更新している店舗からの「おたより」の「イベント情報」をチェックしてください。

所要時間：約 40分
満席の場合は、
お待ちいただく場合がございます

Instagramはじめました。
Start!

無印良品 京都山科とあちこち京都の無印良品

で
揃
う
、

暮
ら
し
の
基
本
。

500
無
印
良
品
の
日
用
品
は
、

環
境
に
配
慮
し
た
も
の
づ
く
り
と

毎
日
つ
か
え
る
低
価
格
で
、

気
持
ち
の
良
い
生
活
を
支
え
て
い
き
ま
す
。

例えば…
衣類用洗濯洗剤

500ml 税込299円
詰替え用

京都府京都市山科区竹鼻竹ノ街道町91
ラクト山科ショッピングセンター
【RACTO B】B1F～ 2F
電話 075-606-1241
営業時間 10:00-20:00

無印良品 京都山科
／Café&Meal MUJI

お
せ
ち
2023

ご予約受付中

京
都 

ク
グ
ロ
フ
家
の

ク
リ
ス
マ
ス
ケ
ー
キ

ご予約受付中


